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Angebot flir Inre Weihnachtsfeier
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Bekanntlich sind ,,Vorweihnachts-Feier-Tage“ die schonsten Tage, egal ob
privat oder geschéftlich. Wir helfen Ihnen, daf ihre Feier unvergesslich
wird.

Ein Erlebnis ist der Glithweinempfang auf unserer weihnachtlich
dekorierten Terrasse (entsprechendes Wetter vorausgesetzt), bei dem sie
hausgemachten Glithwein aus besten weihnachtlichen Zutaten und andere
,LHeigetranke“ genieflen kdnnen. (Auenempfang buchbar ab 30 Personen)

Angebote fiir den Empfang:
1. Empfangs-Getrankepauschale pro Gast & Std 9,80
(Kann nur fiir alle Teilnehmer gemeinsam gebucht werden, ab 20 Personen)

oder
2. Festbuchung pro Person jeweils pro Getr. & Gast:
~Hausgemachter Weihnachtsglithwein € 4,00
~Vollmichkakao mit Sahne & Mini~-Marshmellows € 4,50
~Lumumba (Kakao wahlweise mit Rum, Amaretto oder Weinbrand) € 6,90
~Winterlicher Prosecco mit Apfel-Zimt Aroma € 5,00
~Heifer Apfelsaft € 3,50
~ Steifer Grog € 4,50

Dazu empfehlen wir Fingerfood als ,,Flying Buffet*:

Datteln im Speckmantel & Lachs-Wrap mit Frischkise @+1isicy € 5,00

Lachs-Wrap mit Frischkése pro Stiick € 3,50
Brezeln pro Stiick € 3,50
Weihnachtsgeback pro Gast € 4,00

Fiir eine Lagerfeuer-Romantik bieten wir ihnen auf unserer Terrasse:

Feuerschalen pro Stiick inkl. Feuerholz € 18,00

Alle Preise dieser Seite verstehen sich inkl. MWSt.
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Unsere weihnachtlichen Meniis
Nur auf Vorbestellung vom 1. November bis 22. Dezember ab 10 Pers.
Menii ,,Weihnachtsbraten“
Kartoffel MShren Suppe

Entenbraten an Orangensofle mit Rotkohl, Rosenkohl & Kartoffelklofen,
Spekulatius Dessert mit Himbeeren
pro Person € 33,20

Menii ,,Winterzauber“
Rahmsiippchen von Waldpilzen mit frischen Krautern

Hirschbraten aus der Keule mit einer leckeren mit Rotwein verfeinerten
Wild-Sauce, Apfelrotkohl, Rosenkohl & Kartoffel~-Kl6en

Eisvariation mit heien Zimtpflaumen pro Person € 37,70

Menii ,, Wunderland“
Kiirbissuppe mit Ingwer & Siifkartoffeln abgeschmeckt mit Chili
Génsebraten mit Rotkohl, Rosenkohl, Kroketten & Kartoffelkloen

Espressocreme mit Karamell-Mandeln

pro Person € 41,70

Menii ,,Schneeflockchen “ Vegan

vegane Alternative ab 1 Person als Tellergericht
Rote Beete Apfel Suppe mit Kokosmilch Schaum

Kiirbis-Linsenbraten an Kirschsofle, Waldpilze, Rosenkohl oder Apfel-
rotkohl, Schupfnudeln oder Kartoffelklofle

Bratapfel gefiillt mit Marzipan, Niissen & Rosinen auf einer Kokosnuss -
Vanillesauce

pro Person € 26,50
Alle Preise dieser Seite verstehen sich inkl. MWSt
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Unsere Weihnachts-~ Biiffets
Nur auf Vorbestellung vom 1. November bis 22. Dezember
Biiffet ,,Gabriel“ ab 30 Personen

Wildsamtsiippchen mit gebratenen Waldpilzen und Krédutercrottons,
Kleine Puten-Schnitzel in Panade, Mozzarella~Tomate mit frischem
Basilikum, winterliche Blattsalate mit verschiedenen Dressings.
Rotkrautsalat mit Orangenfilets, Kartoffelsalat, Heringssalat in kleinen Glisern,
Brétchen Korb, Butter & vegane Zitronen-~Krauterbutter

Schweinebraten mit einer Honigkruste, Sauerbraten an Lebkuchensauce,
Génseragout, Bandnudeln mit frischen Cherrytomaten, Knoblauch und
Basilikum Kroketten, Spdtzle, Kartoffelkldfe, Rotkohl, Rosenkohl &
Kohlrabi

Schokoladenpudding mit Sahne, Vanillepudding mit Glithweinfriichten,
verschiedene Eiscremesorten mit Toppings
pro Person € 34,90

Biiffet ,,Balthasar“ ab 30 Personen
Kiirbissuppe mit Ingwer, Siifkartoffel & Chili (vegan)

Crépesrollchen mit Raucherlachs, Williams-Birnen gefiillt mit Ziegen-
Frischkise, Rotkraut~-Orangen-Salat mit Mandeln, Apfel-Cranberry-~
Walnufl~Salat, Tomatensalat mit Pinienkernen, verschiedene Késesorten
mit Chutneys, Trauben, Brétchen Korb, Butter & vegane Zitronen-
Krauterbutter

Knuspriger Entenbraten, Rinderschmorbraten an Thymianzweigen,
Schweinebraten mit einer Honigkruste, Ofen-~-Gemiise auf gestovtem
Spitzkohl, getriiffelte Pilzmaultaschen, Kartoffelkléfle, Butterspatzle und
Rosenkohl

Bratdpfel an einer Vanillesole, Griepudding mit Backpflaumen.
pro Person € 36,50

Alle Preise dieser Seite verstehen sich inkl. MWSt
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Unsere Weihnachts Biiffets
Nur auf Vorbestellung vom 1. November bis 22. Dezember
Biiffet ,,N iklas* ab 30 Personen

Traditionelle Festtagssuppe mit Rindfleisch, Gemiise und Eierstich

Crépesrollchen mit Riaucherlachs, Williams-Birnen gefiillt mit Ziegen-
Frischkise, Veganer Linsensalat, winterliche Blattsalate mit verschiedenen
Dressings, Brotchen Korb, Butter & vegane Zitronen-Krauterbutter

Gulasch vom Rind mit Preiselbeer Rahm verfeinert, Sauerbraten an
Lebkuchensofle, Saftiger Schweinebraten mit Estragon-~Senfsauce,
Entenbraten, Rotkohl, Kohlrabi, Kartoffelknddel, Kroketten, Spétzle,
Veganer Auberginen-Hirse-Auflauf mit Walniissen.

Warmer Apfelstrudel an Vanillesole, Milchreis mit beschwipsten Kirschen,
Eiscreme mit Toppings.
pro Person € 37,50

Weihnachts-Biiffet ,,HOHY“ ab 40 Personen
Rahmsiippchen von Waldpilzen mit frischen Krautern

Réucherlachs-Spinat-Rollchen, Shrimps Salat, Lachs mit Honig-Dillsauce,
Melonenschiffchen mit Parmaschinken, Gemiise-Anti~Pasti, Couscous-~
Kiirbis-Feta Salat, Apfel-Cranberry~-Walnuf3-Salat, kalte Hirschfrikadellen,
Williams-Birnen gefiillt mit Ziegenkédse, Kidse mit Feigensenf. Brotchen
Korb, Butter & vegane Zitronen-Krauterbutter

Entenbraten, Hirschkeule mif Maronen, gefiillte Roéllchen vom
Schollenfilet, saftiger Grillschinken, rosa gebratenes Roastbeef, Gemiise~
Lasagne, Broccoli mit Mandelblittern, Rotkohl, Rosenkohl, Wirsingpiiree,
Macaire-kartoffeln, Kartoffelkloe, Siifkartoffel-Pommes & Reis

Lebkuchen-Tiramisu, Bremer Rote Griitze mit Vanillesofle, Mousse au
Chocolat, Panna cotta mit Fruchtmark im Glas, Eiscreme mit Toppings.

pro Person € 39,50
Alle Preise dieser Seite verstehen sich inkl. MWSt




