
                                                                         

  

 

Schlemmerwochen 
2024 

 

Wir bieten unseren Gästen auch in diesem Jahr wieder 
im wöchentlichen Wechsel, jeweils mittwochs bis 
sonntags, unsere Gerichte aus traditioneller und 
regionaler Kochkunst und zu attraktiven Preisen: 
  

 

Die leckeren Angebote vom 2.-6. Oktober 2024: 
 
 

Hausgemachte  
Kartoffel-Cremesuppe mit  
Wursteinlage 
 
Euro  5,20  
 

 
 

 

Kalbsleber Berliner 
Art 
mit Kartoffelpürree, 
gegrillten 
Apfelscheiben, 
Apfelmus und 
gegrillten Zwiebeln.    
 

 

Euro 16,90  

 
 

Unser Bier der Woche:  
Aktien Zwick‘l  Fl. 0,5 l  4,90 Euro     



                                                                         

  

 

 
 

Schlemmerwochen 
2024 

 
Die schönsten Gerichte für die Herbst Zeit, Klassiker 
der Erntedank Saison und neue Kreationen unseres 
Küchenteams. Genießen sie die frischen Gemüse, reifes 
Obst, Pilze und Wildbret aus der Region. 
 

 
Kross gebratene, halbe 
Ente mit selbstgemachtem 
Rotkohl & Kartoffelklößen 

 

 
Euro 21,80  

 
 

 
 
 
 

Panna Cotta 
mit Beerenfrüchten 
                      Euro  4,60 

 
 

 
 

Unsere Weinempfehlung zur Ente 

Primitivo, Cantina Ionis, Mutter der Zinfandel Rebsorte       
Apulien, trocken, 0,2 l   6,00 Euro 


