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Zu einem Biiffet gehdrt wegen der optischen Wirkung und der Materialvielfalt eine bestimmte
Materialmenge. Dies setzt eine entsprechende Personenzahl voraus. Aus diesem Grunde sind
Biiffets nur dann wirkungsvoll, wenn Sie fiir mindestens 25 Personen ausgelegt sind.

Die Veggie Biiffet sind standardmafig vegan, fiir Vegetarier konnen wir auf Wunsch statt der
veganen Ersatzprodukte die herkémmlichen Milch~ und Ei-Produkte tierischen Ursprungs
verwenden. Alle Speisen nur zum Verzehr wihrend der Veranstaltung, Standzeit max. 3
Stunden.

Veggie~B1“1ffet Nora (ab 25 Personen) pro Person € 34,40

Tomatisierte Gemiisesuppe (serviert in Terrinen am Tisch)

Rucola mit Kirschtomaten & Parmesan, Oliven, Zucchini, Auberginen, Gebratene
& Marinierte Champignons, Sour Cream auf Hefebasis, Reissalat mediterran,
Rohkostsalate mit verschiedenen veganen Dressings & Toppings, Bauernsalat mit
veganem Kise, Kartoffel-Salat mit veganer Mayonnaise, vegane Butter, Brétchen
& Brotauswahl

Veganes Knipp, Vegane Lasagne, Veganer Backfisch, Veganes Filet Typ Hahnchen,
Gnocchi in einer veganen Kisesauce mit veganem Raucherfisch, vegane
Currywurst mit SiiBkartoffel~-Pommes, Salzkartoffel, Gemiise der Saison

Mandelpudding (aus Mandelmilch) mit Fruchtsauce und Schoko Creme aus
Hafermilch, Obstsalat aus frischen Friichten Vanillesauce aus Kokosmilch

Késeauswahl mit herzhaftem & mildem Kise, dazu Feigensenf (vegetarisch) € 3,20

Veggie~Bﬁffet Olivia (ab 30 Personen) pro Person € 39,40

Orangen-Kartoffelsuppe mit Currymandeln, wird am Tisch in Terrinen serviert

Cocktailtomaten mit Mini~-Mozzarella am Spief, Veganer Raucherlachs, Rucola mit
Kirschtomaten & Parmesan, getrocknete Tomaten, Oliven, Gebratene und
Marinierte Champignons, Zucchini, Auberginen, Sour Cream auf Hefebasis,
Reissalat mediterran, Rohkostsalate mit verschiedenen veganen Dressings &
Toppings, Gemiise-Minz-Salat , Kichererbsen-Energie-Salat, Kartoffel-Salat mit
veganer Mayonnaise, vegane Kriauter-Butter, Brotchen, Baguette und Ciabatta

Linsenbraten auf Grillgemiise, Vegane Maultaschen in einer Tomatensauce,
Veganer Backfisch, Veganes Filet Typ Hdahnchen, Vegane Gnocchi mit Walnuss
Pesto, Hartweizennuddeln mit veganem Thunfischersatz, Salzkartoffeln, Gemiise
der Saison, Siikartoffel-Pommes, Pilz Risotto, Curry-Kiirbis-Topf, schén scharf

Rote Griitze, Mandelpudding (aus Mandelmilch) mit Fruchtsauce Obstsalat aus
frischen Friichten mit Vanillesauce aus Kokosmilch, Kugel Eis auch Vegan

Késeauswahl mit herzhaftem & mildem Kise, dazu Feigensenf (vegetarisch) € 3,20




